* X %

* *
< * *

* *

* 5k
COESIONE

ITALIA 21-27 Cofinanziato
dall'Unione europea

).
PPRICA ITAL .
3 RegioneEmilia Romagna

PROGETTO REALIZZATO GRAZIE Al FONDI EUROPEI DELLA REGIONE EMILIA-ROMAGNA

FILIERA

PLAYVER:
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Tecnologie di conservazione avanzata
PROGETTO 1

Rif. PA 2024-22667/RER - Titolo: Innovazione e sviluppo professionale nella filiera Agroalimentare, operazione approvata dalla Regione Emilia-
Romagna con DGR n° 1914/2024 del 14/10/2024 e co-finanziata dal Fondo Sociale Europeo+ 2021-2027

Il percorso formativo, finalizzato a promuovere
I'innalzamento  diffuso delle competenze dei
lavoratori, degli imprenditori e delle imprese della
filiera Agroalimentare del territorio regionale e dei
liberi professionisti, ha I'obiettivo di fornire
competenze per sviluppare sistemi in grado di
migliorare  la  conservazione  degli  alimenti
mantenendo le loro proprieta organolettiche.

DESTINATARI

Dipendenti, imprenditori, professionisti di imprese
aventi sede legale o unita locale nel territorio della
regione Emilia-Romagna che operano nella filiera
Agroalimentare.

CONTENUTI

Tecniche di conservazione avanzata (termiche e non
termiche).

Modelli di conservazione degli alimenti e Shelf Life.
Normative nazionali e internazionali relative alla
conservazione degli alimenti.

DOCENTE
Libero Professionista del settore

REQUISITI DI PARTECIPAZIONE
La partecipazione é riservata a Piccole, Medie e Grandi
Aziende, aventi sede legale o unita locale nel territorio
della regione Emilia-Romagna, e liberi professionisti,
ordinistici e non, ed e soggetta alla normativa degli
aiuti di stato, Regolamento UE 2023/2831 (De
minimis).
REQUISITI FORMALI:

- inquadramento contrattuale dei partecipanti
REQUISITI SOSTANZIALI:

FORM

EMILIA ROMAGNA

- regolarita dell'impresa ai fini del DE MINIMIS
- coerenza del ruolo dei partecipanti con i
contenuti oggetto della formazione.

MODALITA DI SELEZIONE

Saranno accettate soltanto le richieste di aziende e
liberi professionisti che rispondono ai requisiti sopra
indicati. Le richieste di partecipazione saranno accolte
in base all'ordine cronologico di arrivo (data di
ricevimento da parte dell’ente della scheda di
iscrizione dell’azienda), assicurando pari opportunita
di accesso alla formazione.

ATTESTATO RILASCIATO
Attestato di frequenza.

DURATA
24 ore

CALENDARIO
Definito sulla base delle specifiche esigenze aziendali

SEDE
In presenza presso la sede dell’azienda.

INFORMAZIONI E ISCRIZIONI

La partecipazione € completamente gratuita in quanto
il corso & approvato dalla Regione Emilia-Romagna e
co-finanziato dal Fondo Sociale Europeo+ 2021-2027.

CONTATTI

Per informazioni e modalita di iscrizione contattare:
Paolo Falaguasta (Tel 0523.307406 / mail
paolo.falaguasta@forpin.it)

FORPIN

IL VALORE DELLA FORMAZIONE
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